EaD TRATEUR

Parce que chaque evénement est unique, nous nous adaptons & chacune de vos demandes !
L'ensemble de nos propostions chnangent au gré. des saisons, selon d'éventuels parficularismes alimentoires,
et surfout selon vos souhaits & Vos envies..

Nous proposons eqalement pour vos lendemains dévenement notre formule Brunch,
complet ou & composer selon vos besoins..

Notre équipe ufiise uniquement des produts de saison, du marcng,
et produt I'ensemble du menu sur le lieu de [evénement:

Eric GREINER, o Pfaffeninoffen - Mini qumes & Légumes de saison, Herbes aromatiques

METRO, & Souffeiweyersheim : Epicerie, Créeme, Latt ef Eufs dAlsace

SOPROLUX, & Strasbourg + Viandes & Poissons, arrivage Fronce ef CE

SAPAM, & Strasbourg : Légumes dAlsace de saison
Chantol GREEBEL, & Weitbruch = Safran dAlsace cerfifié Bio
Ferme Lucien DORIATH, & Soutz-Hes-Bains = Canard & Foie gros dMsace
Maison LORHO, & Strasbourg « Fromages stlectionnés par Christelle et Cyrile LORHO, Meileurs Ouvriers de France Fromagers
Bouangerie-Patisserie GRAMFORT, & Sessenineim : Mignardises pifissieres, Piece montée, Pains, Viennoiseries
La Compagnie des Desserts, & Lézignan Corbieres : Glaces & Sorbefs artisanaux

La Sommelerie de France, a Brumath « Vins, Champagnes, Crémants dAlsace & Spirtiueux

Nous ne fournissons pas les boissons lors de mariages, mais en effectuons le service.
Nous avons €galement la possibiife de vous recommander les services daufres prestofaires
(décorateur, DY animateur, photogroping, .).

Pour déventuels événements dans nos départements voising,
nhesitez pas a nous en informer pour en conndtre les condtions particulieres.

Formulez-nous vos demandes pour fout évenement prive, par imal ou par teléphone,
nous nous engagerons a Vous répondre dans les plus brefs délai,
et O Vous proposer une prestafion sur-mesure |

Notre carfe nest fate que d'exemples de proposttions, nous travailons uniquement sur-mesure.

Nous vous invitions & nous contacter directement par felephone pour toutes demandes de torifications.
Nos devis sont uniquement réalisés sur rendez-vous présentiel.

Amifies gourmandes,
Emilit & Daumien

contact@ed-traiteur alsace
0+ 49 & 62 2L


mailto:contact@ed-traiteur.alsace

EaD TRATEUR

Apéritt 12 Bouchées 1400 £/pers.

N Fite Frres
Fole gras de canard, Soumon fumé maison,
Chevre/chutney de saison, Jambon blanc, efc.

Jambon blanc, Jambon cru,
Soumon fumé, Tapenade d'olives noires, ef.

Poulet & moutarde fine,
Trute ef mayonnaise aux €pices douces

Creme brilee ou foe gras, Munster/mangue/spéculos,
Tarfare de dorade/céleri branche/pomme verte,
Mogret fume/confit de datte/fapenade, etc.

Torte fine aux leguimes doutomne, Mini burger de fartore de beuf,
Torteletfe fouf oignon, Mouillette fagon gribiche, efc.

Gaspacho de fomate, Creme de courge,
Veloufe dasperages, Befterave/Frutts rouges,
Creme de peftt pois, eft.

Forfat - Pieces Chaudes (5 pees) 450 £/pers.

Nem de lequmes,
Cromesquis d'escargof,
Tempura de gambas, efc.

Forfait - Alsace 000 £ /pers.

Prefzels Naofures & Grofings,
Nos "Elsass Dog E4D",
Les Mini Tartes Flambées du Chef

Forfait - Animation Frode Ou Chaude bH0 £/pers.

Découpe Minufe,
Plancha,
Show Cooking
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EaD TRATEUR

Assortiment de Charcuteries troliennes & Espagnoles sélectionnées,
Assortiment "Alsace’ maison + Pote en crolfe, Presskopf & Terring,
Autour du Conard - Ferme L. Doriath - Magret farci & fumé, Foe groas,
Les Eufs cuisson mollet & Macédoine maison

Aufour d'un kgume de saison,

Aspic de kgumes & euf mollet,

Chips de lqumes & leurs sauces,
Noulles & lqgumes marings fagon thai,
Balofine de volalle sur it de crudfes

Le caumon farci entier, les avocats & crevettes,
L'assortiment de fromages d'Asace,
L'arlequin de lequmes de saison

Brocheftes de lqumes de saison moarings (eow
Brochettes de melon moaring au porto/pancetta (erov
Brochette de mozzarela di bufala/fomate chocolat

Effioché de paleron de beuf aux épices (erow
Aiguilettes de poulet pant/souce BBQ (rov
Hiets de poisson pane/sauce tartare

Buffet Chaud & Buffet Frod Gastronomigue (en Enfrée) 000 £/pers.

Dos de bar rofi/crémeux de pefits pois/polenta au ciron confit/émulsion au riesling,
Queue de loffe en crolie de chorizo/nigoise de 1gumes déstructurée/gnocehis au piment dEspelette/us brun,
Risotto de lieu noir oux €pices douces/champignons de saison

Fondant de veau cutt 10 heures/mini kqumes de saison/pomme Anna/jus rédut;
Moagret de canard rOti/tafin déchalofes/crémeux de carottes a lorange/us au miel,
Supreme de volalle en crolfe dherbes/ortelinis farcis/fombee de fenoul, us cremeé

Nems de qumes, sauce BBQ maison,
Ricotto de legumes de soison, sauce o la creme fruffée,
Torte fine oux giroles et son jus
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Formue - A La Care 2950 £/pers.

(Formue - A La Coarfe, comprenant lentrée, le sorbet arrosé, ef le plaf)

L'€uf parfa & b4C, déclinaison aufour de la patote douce, ognons frits, émulsion & la feve de Tonka
Ou

Milefeuile de volaile et €crevisse, souce fine champagne, gel piment d'Espelette, shiso
Ou

Carpaccio de dorade sur I de fourteou, variation autour des premieres fomates

Fenoul, gel mentie, rum vieux
Ou

Creme glacke ou safran, marc de gewurziraminer
Ou

Cassis, gel bergamote, fequia
Plat -

Quasi de veau cutf basse femperofure, puis rofi, variation aufour du celeri, forfelini aux oignons confits, us rédut
Ou

Le canard Ferme Doriafih en fros fagons :

- le magret rofi et son jus au romarin ;

- le cromesquis de cuisse de canard confife, abricots et caroftes en fexiures ;

- la verrine XL+ tartore de magret de canard, des de foe gras et boullon o la Ivedne frofche
Ou

Supreme de volalle jaune en crolfe de chorizo, nicoise de KEgumes déstructurée, pomme Anna, us rédut

Mise en Pouche 450 £ /pers.
Opfez pour une mise en bouche lorsque vous hesitez enfre deux enfrées, ou apres un cockfal, en guise d'entrée, avant le plar unique
Selection de Fromages Affines Maison LORHO 8 sortes) #00 £ /pers.
Stlection de fromages offinés (8 sorfes au choix du fromager), accompagnée de chuney de saison & raisins frais

Descert +00 £/pers.
Variation de goteaux
0u
Buffet de mignardises & verrines gourmandes
0u

Dessert o lassiette, dont voici quelques exemples -
Fogon Pifia Colada / Voriation aufour du chocolat, cifronnelle thai' / Enfrremet frufs rouges & mascarpong, spéculoos
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Torifs 2075

[1 3 | | | 0 |

Plat unique Enfant

000 £

Plat unique Adulte

Acsortiment de Pains Blancs & Spéciaux (boules)

150 £
020 £/pee

Pigce Montée en Choux (2 choux/pers.)

Forfait Soft (Déqustation de Menu uniguement)

Forfait Accord Mets & Vins (Déqustation de Menu uniquement)

Forfait Boissons Complet (Evénement dentreprise uniguement)

850 £/pers.
400 £/pers.
800 £ /pers.
1250 £ /pers.

Forfait Cuishe (Evénement de - 50 pers)
Forfait Cuisine (Evénement de + 50 pers)

40000 £
20000 £

Forfait Service (Mdtre. dindtel, Chef de rang, ef.)

Forfatr Déplacement 0 < 20 kms

25000 £ /serveur

10000 £

(Forfait unigue regroupant les déplacements ligs au personnel pour le jour de [événement)

Forfait Déplacement > 30 < 30 kams

20000 €

(Forfait unigue regroupant les déplacements lies au personnel pour le jour de [événement)

Forfait Déplacement > 30 < 100 kms

40000 £

(Forfart unique regroupant les déplacements €S ou personnel pour le jour de I€vénement)

K000 €

Forfat Déplacement > 100 kms

(Forfart unique regroupant les déplacements liés au personnel pour le jour de Iévénement)

Notre, Cocklail Dhatoi
b Pouchées Froides Salées

b Bouchées Sucrées

Forfait - Pieces Chaudes (3 peesipers)

(Exemple : Nem de canard, Tempura de gambas, Cromesquis d'escargof, efc.)

Forfait - Animation Froide Ou Chaude

(Exemple : Découpe Minute, Plancha, Show Cooking, etc.)
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Torifs 2075

Formue - BBQ Braséro (Ensemble des # pieces maltresses) 4800 £/pers.
Qu
Formule - BBQ Braséro (Choix de 4 pieces mdliresses) 2800 £/pers.

Reviste dun américain/merguez et sa pomme Anna
La pluma de pata negra en viennoise de chorizo
Le foux-fiet de beuf Black Angus fagon bulgogi coréen
Le carré de veou cut enfier ef loqué, souce BBQ maison
La brochette de volile joune gingembre/ciironnelle/estragon
La daurade entiere en popilote relevée oux agrumes
Les gambas XXL et leur persilode

Assorfiment de solades (4 chnoix)
Nigoise de legumes
Pomme Anna
Arancini (risofo normalement frit, ici dans sa version BEQ)
Lequmes confits griles minute
Sauces ¢ us dagneau, sauce BBQ, persilade, marinade thai, mayonnaise, moutarde

Forfatt Consommables & Manutention S

(Forfart qu comprend les consommables & la manutention liés a ce type de prestation)
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Torifs 2075

Formule - Brunch Complet 3000 £/pers.
Qu

Gomme Sucrée 490 L/pers.

Viennoiseries (pain au chocolat, croissant, croi o la cannelle, efc.)

Pain et ses garntures (confiture, pite  farfiner noisetfe, beurre, miel)
Ceréales

Solode de fruts frais

Yahnourts Maison aux fruts de saison

Gomme. Salée 000 £/pers.

Assortiment de dnarcuferies (ambon blanc, jambon fumé, salami, rosette, efc.)
Pofes vors (errine, pite de campagne, pofe en crolie)

Soumon fumé & ferrine de poissons

Assortiment de fromages affinés (suppiément 500 £/personne)

Animations Plancha 800 £/pers.
Cuisson des eufs au plar minufe

Pancakes

Lard grile

Boissons Sans Adcool 00 £/pers.

Cafe, he & infusion

Chocolat chaud Maison

Lait frod & chaud

Jus doranges pressees minute

s de pamplemousses pressés minufe
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En 2025, en pls de réaliser vos événements en entreprise ou en salle extérieure (soumis a nos farifs généroux),

nous vous proposons la mise o dspostion de [Adelier dE+D Traiteur.

Un lieu idéal pour vos brainstorining, séminaires, conférences, présentation produtts, comife dentreprise, efc.

Decouvrez cef espace dedié de b0 mZ, dune capacte de 30 convives assis ou b0 convives debouts,
via nos formules  ci-dessous

Formule Collation 2000 £ /pers./demi-journée

Mise a dispostion de la salle jusqua 20 convives & du moblier

Mise. o disposition dun vidéoprojecteur, connectiques & enceinfe Bluetooth (caution de 80000 £ demandée)
Connexion Wi-F, paperboord

Service de boissons soff; boissons chnaudes, viennoiseries ou mignardises sucrees

Rangement & neffoyage de la solle

Formule Repas b000 £/pers./demi-ournée

Mise a dispostion de o salle jusquar 20 convives & du mobiier

Mise o dispostion dun vidéoproecteur, connectiques & enceinte Bluetootn (caufion de 80000 € demandée)
Connexion Wi-Fi, paperboord

Repas servi o toble, comprenant une mise en bouche, une enfirée, un plat et un dessert; boissons comprises
Rangement & neffoyage de la solle

Formule Cocktail F000 £/pers./demi-journée

Mise o dispostion de la salle jusqua 50 convives debouts

Mise o dispostion dun vidoprogecteur, connectiques & enceinte Bluetooth (caufion de 80000 £ demandée)
Connexion Wi-Fi, paperboord

Cockiall dejeunatore ou dinafoire, b bouchées salées & b bouchées sucrées, boissons comprises
Rangement & netfoyage de la salle

contact@ed-traiteur alsace
0+ 49 & 62 2L
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